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Programma
Venerdì 13 Luglio 
CASTIGNANO
Teatro comunale - Via Borgo Garibaldi, 4
Ore 16,00
“Anisi a piacere: un Aroma ricorrente
negli antichi ricettari marchigiani”
Tommaso LUCCHETTI
Docente Storia e cultura dell’alimentazione
Università di Parma

Ore 17,00
“Anice verde di Castignano: la ricerca Unicam”
• Luigi CONTISCIANI
Presidente Bacino Imbrifero del Tronto
• Filippo MAGGI
Docente Biologia vegetale e Botanica farmaceutica 
UNICAM

Ore 17,30 
“Un abbraccio di GIOVINEZZA”
Messiana CARBONI - Autrice del Saggio

Ore 18,00
“The dark side of Anise”
Silvano LEONE - Docente 

CASTIGNANO
Ex stabilimento bacologico Scaramucci
Via Scaramucci
Ore 19,00 
“Laboratorio sul gelato artigianale al cioccolato con 
massa fresca ed anice verde
di Castignano” - Degustazione del Gelato
• Nicola PAPARINI 
Mastro Gelatiere
• Andrea MECOZZI 
Selezionatore di Cacao
“Degustazione dei distillati prodotti
da ”Terre dei Calanchi”

Sabato 14 Luglio
CASTIGNANO
Teatro comunale - Via Borgo Garibaldi, 4
TAVOLA ROTONDA: coordinata da Lucio CRISTINO, 
giornalista di “èTVMarche”
Ore 10,00  
“Il Progetto di salvaguardia, tutela e valorizzazione 
dell’Anice verde di Castignano”
Sergio CORRADETTI
Presidente Associazione Anice verde di Castignano

Ore 10,30
Presentazione del documentario:
“LADY PIMPINELLA: la lunga vita
dell’Anice verde di Castignano”
Lucio CRISTINO - Autore del documentario

Tavolo Istituzionale: 
• Anna CASINI
Vice Presidente della Regione Marche
• Paolo D’ERASMO
Presidente della Provincia di Ascoli Piceno 
• Fabio POLINI
Sindaco del Comune di Castignano
• Gino SABATINI
Presidente Camera di Commercio

Ore 11,00 
“Uno sguardo al passato per garantire un futuro
al territorio delle Alte Colline Picene”
Potenzialità e risorse per il rilancio di un’agricoltura 
pioneristica

Tavolo Slow Food
• Ugo PAZZI
Presidente Slow Food Marche
• Nelson GENTILI
Fiduciario condotta Slow Food Piceno
• Francesca BALDERESCHI
Fondazione Slow Food per le biodiversità

Ore 12,00 
“Buono, Pulito e Giusto: tutela dell’Ambiente,
difesa della biodiversità, valorizzazione dei saperi”
Il traguardo del Presidio Slow Food
un’opportunità possibile

CASTIGNANO - Campo d’Anice verde
Ore 17,30
“Camminiamo... mirando oltre i Paesaggi: 
note d’estate nelle terre dell’Anice verde 
di Castignano”  
Al tramonto tra le colline fiorite d’anice verde 
Giuseppe BOCCUCCI
Maestro Banda Città di Castignano ed i suoi giovani allievi

Ore 20,00 
“Laboratori sui distillati, i gelati
e la birra all’anice verde”
Buffet con prodotti all’Anice verde di Castignano

Durante la manifestazione sarà presente per le vie
del Paese “IL MERCATO DELLA TERRA: luogo dove fare
la spesa, incontrarsi, conoscersi, mangiare in compagnia”
insieme produttori e contadini, coerenti con la filosofia 
Slow Food.


